
CARLETON-SUR-MER

LES AGRÉABLES DE JULES CÉSAR  ENTRÉE PLAT
La classique 13  19
Poitrine de poulet  23 
Crevettes nordiques     25

SALADE DE L’ORIENT     26
Mesclun, poulet, crevettes, noix de cajou,  
poivrons, oignons rouges, radis, concombre, 
rouleaux  impériaux (3) et vinaigrette hoisin et sésame

NOS SALADES

RÉGULIÈRE  15
Choix de sauce : BBQ maison, poivre, Jack Daniel’s ou  
hot chicken

FRUITS DE MER        28
Velouté de fruits de mer, homard, pétoncles et  
crevettes, gratiné avec fromage mozzarella

NOS POUTINES

OIGNONS FRANÇAIS   11

CORNICHONS FRITS (6)   13 

AILES DE POULET  (8) (16) (24)
BBQ, Jack Daniel’s, diaboliques 13 23 32

CREVETTES CROUSTILLANTES   14 
Servies avec sauce « BAM-BAM » (8)

CORNIGOURMAND   16 
Cornichons frits (2) et tartare de boeuf (3 oz),  
sauce piquante, crème sûre et parmesan

PATATE ROYALE      17
Pomme de terre au four farçie, velouté de fruits de mer  
(homard, crevettes nordiques, pétoncles),  
échalotes françaises et gratinée au fromage mozzarella.

NOS ENTRÉES

DÉCADENT AVOCAT-CREVETTES      16
Crevettes nordiques, avocat, sel citronné maison,  
oignons verts, brunoise de mangue et mayonnaise maison

NACHOS SAINT-JOSEPH     17
Nachos, bacon, poivrons, oignons rouges,  
olives noires et fromages mozzarella et cheddar.  
Servis avec salsa locale, guacamole et crème sure

CHAUDRÉE DE LA MER    ENTRÉE PLAT      
Velouté de homard, pétoncles et crevettes  18  30 
nordiques, bacon de mer, oignons verts,  
servi avec pain panini  à l’ail

« La gourmandise commence 
quand on n’a plus faim. »

Alphonse Daudet

TARTE AU SUCRE MAISON 8

MI-CUIT AU CHOCOLAT 9

GÂTEAU AU FROMAGE 9

TARTUFO À LA PISTACHE  10 
OU AU CITRON

ROYAL AU CHOCOLAT 11

BAILEY’S 10

ESPAGNOL 12

BRÉSILIEN 14

AMARO MONTENEGRO 8

LIMONCELLO 8

AMERABLE 8

PUDDING STONE 8

SORTILÈGE 9

GRAND MARNIER 10

POIRE WILLIAM 14

NOS DESSERTS

LES CAFÉS 

LES DIGESTIFS 

    SAVEUR LOCALE        VEGETARIEN        SANS GLUTEN



SERVIES SUR LINGUINES OU SUR VERMICELLES DE RIZ

L’APPEL DU POTAGER      24
Olives noires, tomates séchées, oignons, champignons, poivrons, 
zucchinis, fromage de chèvre,  pesto de tomates et crème

LA COQUETTE PLUMÉE 26
Poulet, poivrons sautés, noix de pin, zucchinis,  
pesto au basilic et crème

LA SIRENA CARBONARA     33
Homard, parmesan, crème, oignons verts, bacon

LE PIED MARIN         35
Pétoncles, crevettes nordiques et grosses crevettes,  
homard, oignons verts, tomates séchées et crème,  
pesto au basilic ou tomates séchées

SAUTÉ SZECHUAN    

Poivrons, oignons rouges, brocoli, graines de sésame,  
noix de cajou, crumble de wontons frits sur vermicelles de riz

Noix de cajou      22
Lanières de poulet mariné  ou poulet Tao  23
Crevettes nordiques et grosses crevettes     25

Tous les burgers et sandwichs sont servis avec frites.  
   Demandez votre pain sans gluten ou galette végé + 100

LE COUP SÛR 19 

Bœuf Angus, tomates, laitue, cornichons,  
fromage Monterey Jack et sauce maison, pain au sésame     

LE CLUB BURGER 25
Poitrine de poulet marinée et grillée, fromage suisse  
et mayonnaise, bacon, laitue, tomates, pain ciabatta

LA STAR DU BURGER 24
Galette Angus AAA, bacon, rondelles d’oignons, 
confit d’oignons maison, mayo fumée au bois de pommier,  
roquette poivrée, fromage Bergeron, cornichon frit,  
pain brioché,  servi avec frites et salade de chou

LA GUEDILLE DU CAPITAINE JACK  29
(en saison seulement)
Homard (4 oz) et crevettes (4 oz), laitue,  
mayonnaise maison sur pain brioché grillé,  
accompagné d’une salade du chef ou frites

Tous nos tartares sont servis avec frites, salade du chef et 
croûtons. Demandez vos croûtons sans gluten :  + 100 

TARTARE DE SAUMON ENTRÉE PLAT 
 (4 oz) (8 oz)

Saumon, oignons verts, fraises, mangue, 19  33 

câpres frites, wontons frits, vinaigrette  
à l’orange piquante et sauce Sriracha 

TARTARE DE BOEUF (8 OZ)  ENTRÉE PLAT 
 (4 oz) (8 oz)

Boeuf AAA, cornichons, câpres frites,  19  33
échalotes françaises, moutarde de Dijon,  
moutarde à l’ancienne et sauce Sriracha,  
oignons verts et parmesan

GÉNÉRAL TAO      25
Poulet pané ou crevettes panées, sur riz basmati,  
sauce Tao maison, oignons rouges, brocoli,  
poivrons sautés, graines de sésame 

FISH AND CHIPS  (2 MORCEAUX)      28
Tempura de morue servi avec frites, salade de chou 
et sauce tartare

SAUMON EN CROÛTE  29
Croûte panko, beurre et miel. 
Servi sur riz crémeux au brocoli et au parmesan

QUART DE POULET
Servi avec frites, pain, sauce BBQ et salade de chou

Cuisse   19
Poitrine    20

FILET DE MORUE SUR SALADE 27
Filet de morue au beurre à l’ail citronné, servi sur  
salade de chou kale, petits pois, oignons rouges,  
canneberges et noix de cajou, vinaigrette acidulée  
orange et fraise

Nos grillades sont servies avec choix de frites ou pomme de 
terre au four ou riz, accompagnées d’une salade du chef.

ÉTOILE DU MATCH (CÔTES LEVÉES) 29

Choix de sauce : Sauce à côtes levées maison  
ou Jack Daniel’s

STEAK LE ROCKET    42
 Contre-filet de bœuf AAA 10 oz vieilli 60 jours 

BAVETTE  DE BOEUF 38 
Bavette marinée (8oz)

Fromage bleu +4
Crevettes (6) +14
Pétoncles (4) +16
Frites de patates douces +8
Et patati et patata : Pomme de terre au four farçie, +9 
bacon , échalotes françaises, crème sûre, crème et  
gratiné au fromage mozzarella.

NOS CLASSIQUESNOS GRILLADESNOS CRUS

LE COIN PASTA

NOS BURGERS ET SANDWICHS

MENU POUR ENFANT

Incluant un jus de pomme, un jus d’orange ou un verre de lait 

MINI-POUTINE 9
Sauce BBQ ou hot chicken

BOUCHÉES DE POULET (6)  11
Servies avec frites et sauce BBQ maison

FISH AND CHIPS (UN MORCEAU)     13
Servi avec frites et sauce tartare

SAUMON, RIZ CRÉMEUX AU BROCOLI 16

11  
ANS ET 
MOINS

« Dieu a fait l’aliment, le diable, l’assaisonnement! »
James Joyce, Ulysse


